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Уважаемый потребитель!

Благодарим вас за приобретение продукции KRONAsteel. Мы надеемся, что дан-
ный прибор оправдает ваши ожидания и станет прекрасным помощником на вашей 
кухне. Для правильной и безопасной эксплуатации прибора, пожалуйста, ознакомь-
тесь со всеми пунктами данной инструкции. Просим вас сохранять эту инструкцию 
на весь срок службы данного прибора.

В начале инструкции вы узнаете о некоторых важных условиях безопасной работы 
прибора. Чтобы ваш прибор длительное время находился в прекрасном состоянии, 
мы приводим множество полезных советов по уходу и чистке. Также эта инструкция 
даёт некоторые советы по экономии электроэнергии.

На случай, если когда-нибудь в процессе эксплуатации прибора возникнут непо-
ладки, на последних страницах этой инструкции вы сможете найти советы, как са-
мостоятельно устранить мелкие неисправности. 

Ваш новый прибор изготовлен из высококачественных материалов и полностью 
соответствует всем стандартам ЕЭС. 

Производитель оставляет за собой право вносить изменения в конструкцию с це-
лью улучшения характеристик продукции. Наша бытовая техника постоянно совер-
шенствуется, улучшаются характеристики приборов, обновляется дизайн, поэтому 
рисунки и обозначения в инструкции могут несколько отличаться от приобретённой 
вами модели.

Желаем вам приятного аппетита!

Дата изготовления прибора содержится в его серийном номере.
Серийный номер прибора указан на внутренней этикетке, которая размещена на духовом  
шкафу. Расшифровка серийного номера 2501230970002000000583 будет означать следующее:

Рассматриваемая в примере варочная поверхность выпущена в 97 день 2023 года, который 
выпадает на 7 апреля. Дата выпуска 7 апреля 2023 года.

2501230970002000000583

год день
производ-

ства

код модели заводские 
идентифи-

каторы

порядковый 
номер 

за день 
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Данное изделие предназначено ис-
ключительно для личных, семейных, 
домашних и иных нужд, не связанных с 
осуществлением предпринимательской 
деятельности, либо удовлетворением 
бытовых потребностей в офисе орга-
низации, учреждения или предприятия. 
Использование изделия в целях, отлич-
ных от указанных выше, является нару-
шением правил эксплуатации.

Срок службы изделия составляет  
7 (семь) лет. Срок службы изделия ис-
числяется с даты покупки или, при не 
возможности ее определения, с даты 
изготовления изделия, зашифрованной 
в серийном номере, находящемся на за-
водской этикетке изделия.

ТРЕБОВАНИЯ К ПОДКЛЮЧЕНИЮ 

Монтаж и установка прибора должны 
производиться только квалифицирован-
ными специалистами с соблюдением 
инструкции и схемы подключения. При-
бор должен быть подключен к надежной 
системе заземления, соответствующей 
действующим нормам электрической 
безопасности.

Производитель снимает с себя любую 
ответственность за ущерб, который мо-
жет быть причинен людям и имуществу, 
в случае отсутствия или не качественно-
го заземления прибора.

Перед первым включением обязатель-
но проверьте, нет ли в духовке посторон-
них предметов, таких как элементы упа-
ковки и т. д.

Внимание! Перед первым ис-
пользованием мы рекомендуем про-
калить духовку с размещенными в 
ней на соответствующих уровнях 
решеткой и противнями, установив 
максимальную температуру нагрева 
духовки. Затем откройте дверцу ду-
ховки, включите кухонную вытяжку и 
проветрите комнату, чтобы удалить 
запах смазочных веществ, использу-
емых для консервации оборудования 
во время его хранения до установки.

УКАЗАНИЯ ПО БЕЗОПАСНОСТИ

Используйте прибор только для при-
готовления продуктов, не используйте 
прибор для отопления помещений.

Во время работы прибор нагревается. 
Внутренние поверхности духового шка-
фа, нагревательные элементы и место 
выхода пара становятся горячими. Во 
время работы прибора не позволяйте 
детям находиться рядом.

Будьте поблизости от духового шкафа 
при приготовлении пищи на жиру или 
подсолнечном масле, так как масло при 
перегреве может воспламениться.

Сетевые провода электроприборов не 
должны соприкасаться с горячими эле-
ментами духовки — это может привести 
к повреждению изоляции проводов.

При возникновении неполадок отклю-
чите электропитание (выключите ру-
бильник-автомат).

Внимание! Во избежание поломки 
перед включением техники в холод-
ное время года, необходимо выдер-
жать ее в распакованном виде при 
комнатной температуре не менее  
2-х часов.

СОВЕТЫ И УКАЗАНИЯ  ПО БЕЗОПАСНОСТИ
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Запрещается хранить в духовом шка-
фу воспламеняющиеся предметы. При 
случайном включении они могут заго-
реться.

При длительной работе на высокой 
температуре переключатели и ручка 
дверцы духового шкафа могут нагре-
ваться, будьте осторожны.

Внимание! При приготовлении на 
пару внутри духового шкафа скапли-
вается большое количество раска-
лённого водяного пара. Во избежание 
получения ожога открывайте дверцу 
духового шкафа аккуратно.

КАК ПРЕДОТВРАТИТЬ  
ПОВРЕЖДЕНИЕ ПРИБОРА

Не накрывайте блюда, которые Вы 
готовите, и не кладите на дно духовки 
алюминиевую фольгу, так как при этом 
возникает чрезмерное накопление теп-
ла, что приводит к изменению времени 
приготовления продуктов и разрушению 
эмали духового шкафа.

Не лейте воду в горячую духовку, при 
этом также может повредиться эмаль 
внутри духового шкафа.

При выпекании фруктового пирога мы 
рекомендуем пользоваться специаль-
ной достаточно глубокой формой, так 
как фруктовый сок, капающий с против-
ня, оставляет пятна, которые практиче-
ски невозможно удалить.

Не облокачивайтесь и не садитесь на 
открытую дверцу духовки. Дверца духо-
вого шкафа должна плотно закрывать-
ся, поэтому следите, пожалуйста, чтобы 
дверной уплотнитель всегда был чистым.

Ремонт прибора должен производить-
ся только квалифицированными специ-

алистами Службы сервиса, имеющими 
допуск на данный вид работ от фирмы-
изготовителя. При самостоятельном ре-
монте или ремонте с привлечением слу-
чайных лиц может возникнуть опасность 
для пользователя.

СОВЕТЫ ПО ЭКОНОМИИ  
ЭЛЕКТРОЭНЕРГИИ

1. При длительном времени приготов-
ления пищи Вы можете выключить духо-
вой шкаф за 10 минут до окончания вре-
мени приготовления, при этом продукты 
будут доведены до готовности за счет 
остаточного тепла духовки.

2. Не открывайте духовку чаще, чем 
необходимо. Вследствие открытия 
двер цы духовки пропадает немного теп-
ла и время готовки увеличивается.

3. Вы можете использовать объем 
духовки оптимально, если выпекаете в 
продолговатых формах, стоящих парал-
лельно на одном уровне, или выпекая на 
разных уровнях одновременно.

4. Используйте темные или черные 
формы для выпечки. Они лучше всего 
воспринимают жар духового шкафа.

5. Если Вы желаете готовить на гриле, 
для лучшего результата кладите продук-
ты на середину решетки.

ИНФОРМАЦИЯ О СЕРТИФИКАЦИИ  
ПРОДУКЦИИ

Электрические духовые шкафы, пред-
ставленные в данной инструкции по 
эксплуатации, соответствуют требова-
ниям ТР ТС 004/2011 «О безопасности 
низковольтного оборудования», ТР ТС 
020/2011 «Электромагнитная совмести-
мость технических средств».
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КОМПЛЕКТАЦИЯ 

Ваш духовой шкаф относится к катего-
рии встраиваемой техники.
В комплект поставки духового шкафа 
входят:
— Духовой шкаф – 1 шт.
— Установочный комплект – 1 шт.
— Противень – 2 шт.
— Противень для приготовления на 

пару – 1 шт.
— Инструкция по применению – 1 шт.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ 
ДУХОВОГО ШКАФА

Заводская табличка с обозначением 
модели духового шкафа, серийным но-
мером и с указанием максимальной 
потребляемой мощности находится на 
фронтальной части корпуса открытой 
духовки.

Вес нетто – 34 кг.
Объем духового шкафа: 
общий – 87,7 л,  полезный – 73 л.

Размеры элементов духового шкафа  
и ниши для его встраивания

Размеры элементов духового шкафа, мм Высота Ширина
Глубина
(длина)

Размеры лицевой панели 595 595 20*/21**

Размеры встраиваемой части 577 545 547

Размеры ниши для встраивания 600 560 550

 

*  20 мм – для стеклянных лицевых панелей 
**  21 мм – для металлических лицевых панелей 

Мощности нагревательных и других элементов духового шкафа

Максимальная общая потребляемая мощность – 3266 Вт
Напряжение питания: 220—240 В~, 50/60 Гц.
Класс энергоэффективности: А                                     Класс защиты: 1
Максимальная температура нагрева – 250 оС

Элемент NEBULA steam 60

Лампа освещения духовки 25

Гриль 2450

Верхний нагревательный элемент 1100

Нижний нагревательный элемент 1200

Кольцевой нагревательный элемент 2000

Мотор конвектора 27

Мотор охлаждающий 16,5

Максимальная потребляемая мощность 3266
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ЭКСПЛУАТАЦИЯ  ДУХОВОГО  ШКАФА 1)

1.  Панель  управлением функция духо-
вого шкафа 

2.  Вентиляционные отверстия2)

3.  Плафон внутреннего освещения ду-
хового шкафа3)

4.  Направляющие  с уровнями разме-
щения противней и решётки приго-
товления4)

5.  Конвектор
6.  Защита конвектора 5)

7.  Дверца духового шкафа
8.  Ручка дверцы духового шкафа

1)  Рисунок духового шкафа приведён для 
примера, реально изображение приобре-
тённой вами модели может отличаться от 
представленной на рисунке. 

2)  Могут быть открытого/закрытого типа, в 
зависимости от вашей модели.

3) В зависимости от модели может находить-
ся в других местах внутреннего простран-
ства

4) В зависимости от вашей модели, направ-
ляющие могут быть разные. Решётки на 
рисунке размещены только в качестве при-
мера

5)  В зависимости от модели, защита конвек-
тора может отсутствовать. Например, в 
моделях без конвектора.
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ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ

1.  Индикатор работы духового шкафа. 
Он гаснет, когда духовой шкаф до-
стигает заданной температуры.

2. Переключатель режимов работы ду-
хового шкафа 

3. Электронный Таймер
4. Переключатель температуры приго-

товления
5. Водяной картридж

Для  выключения духового шкафа 
переведите все ручки управления в ну-
левое положение «0». На электронном 
таймере, отключите время приготовле-
ние и напоминания, если они были за-
программированы ранее.

Внимание! 
НАПОМИНАЕМ, если хотя бы один 
из трех переключателей, находя-
щихся на панели управления, не 
будет выведен из положения «ВЫ-
КЛЮЧЕНО» ваш духовой шкаф НЕ 
ВКЛЮЧИТСЯ!
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РЕЖИМЫ РАБОТЫ ДУХОВОГО ШКАФА

В зависимости от выбранной  модели духового шкафа, вам могут быть доступны 
следующие режимы работы:

Верхний и нижний  
нагрев с конвек-
цией

Работает конвектор, верхний и нижний тэны. Этот режим 
удобен  для приготовления  таких продуктов, как мясо, 
торты, печенье. С помощью конвектора тепло равномерно 
распределяется  во внутреннем пространстве.

Верхний и нижний 
нагрев

Работают верхний и нижний тэны. Продукты нагреваются 
одновременно  снизу и сверху. Это удобно для приготов-
ления таких блюд, как торты, пирожные, пироги и другая 
выпечка.

Гриль с конвекцией
Работает нагревательный элемент гриля и конвектор. 
Конвектор равномерно распределяет горячий воздух. Это 
удобно для приготовления крупногабаритных мясных блюд.

Гриль

Работает нагревательный элемент гриля.Режим удобен 
для приготовления на гриле и жарки больших и средних 
порционных блюд. Гриль нагревает всю площадь под на-
гревателем.

Малый гриль  
с конвекцией*

Работает нагревательный элемент  малого гриля и 
конвектор. Вы можете готовить блюда, которые требует 
длительного приготовления, при этом экономя энергию. 
Продолжительность приготовления больше, чем у других 
режимов. Этот режим является самым высоким по энерго-
эффективности.
Не рекомендуется для дрожжевой выпечки.

3D конвекция
Работает кольцевой нагревательный элемент и конвектор. 
Ваши блюда готовятся равномерно горячим воздухом с 
помощью конвектора.

3D конвекция с 
нижним нагревом

Работает кольцевой нагревательный элемент, конвектор и 
тэн нижнего нагрева. Этот режим очень  удобен для при-
готовления пиццы.

Нижний нагрев

Работает тэн нижнего нагрева. Если  блюдо, которое вы 
готовите нужно обжарить в нижней части, то это тот самый 
режим. Используйте режим ближе к концу приготовления. 
Также используйте этот режим  для очистки паром.

Размораживание
Конвектор заставляет  циркулировать  воздух вокруг  и раз-
мораживать замороженные продукты, такие как мясо, хлеб 
и пироги.

Подсветка внутрен-
него пространства 
духового шкафа

Лампа освещает внутреннее пространство духового 
шкафа. Когда вы переключите режим  в положение осве-
щения, тэны и вентилятор  работать не будут. Подсветка 
работает всё время, пока работает духовой шкаф.
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ПРИМЕЧАНИЕ. Представленные в та-
блице функции (режимы работы) могут 
иметь те или иные отличия в различных 
приборах, а их наличие зависит от кон-
кретной модели.

* На основе данного режима указы-
вается соответствующее значение рас-
хода энергии в режиме приготовления 
с конвекцией. Проведенные испыта-
ния были основаны на стандарте TS EN 
60350 и постановлении (Комиссии ЕС) 
№ 66/2014.

Использование поворотно- 
утапливаемых переключателей

В моделях с поворотно-утапливаемы-
ми переключателями, ручка управления 
должна быть выдвинута для того чтобы 
сменить настройку.

• Для этого,  нажмите  на нее в среди-
не, как показано на рисунке.

• Выберете необходимое значение, на 
выдвинутой ручке и опять нажав на её 
средину, задвиньте.

Электронный таймер

Установка времени часов
Перед использованием духового шка-

фа, необходимо обязательно устано-
вить текущее время  электронных часов.

После первого включения духового 
шкафа в электросеть, все цифры на дис-
плее загораются и гаснут через 2 секун-

ды, а на дисплее   загорится .  
Установка значения времени на элек-

тронных часах, производится при помо-
щи кнопок « » или «–».

Сначала вводится значение минут, за-
тем для подтверждения необходимо на-
жать кнопку ОК, после чего происходит 
переключение в режим настройки зна-
чения часов.

Если при вводе значения минут, элек-
тронных часов, кратковременно нажать 
на кнопку , то вы выйдете из режима 
установки без сохранения введённого 
результата. Если нажать на кнопку 
при вводе значения часов, то вы пере-
йдёте опять в режим ввода минут, без 
сохранения результата ввода значения 
часов.

Пока ввод значения минут и часов не 
подтверждён, дисплей находится в ре-
жиме установки.
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 В случае сбоя питания духового шка-
фа, установленное время сбрасывается, 
и вам следует снова сделать установку.

Установите значение минут кнопками 
+/- и нажмите ОК

Установите значение часов кнопками 
+/- и нажмите ОК

Дисплей будет отображать текущее 
время

Часы установлены, и индикатор  
исчезнет с дисплея. После установки 
времени, приблизительно через 1 мину-
ту, яркость экрана уменьшится.

 В дальнейшем, вы можете изменять 
текущее время, как это сделать описано 
в пункте «Режим настройки».

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ  
ЭЛЕКТРОННОГО  ТАЙМЕРА

Установка  
времени приготовления

После установки нужной для приготов-
ления  блюда температуры, режима при-
готовления, вам необходимо установить 
время продолжительности приготовле-
ния. Для того чтобы установить время 
продолжительности приготовления:

Индикатор работы

Индикатор продолжительности 
приготовления

Индикатор завершения 
приготовления

Индикатор настройки часов

Индикатор предупреждения

Индикатор паузы

Кнопка «Назад»

Кнопка подтверждения

Кнопка увеличения значения

Кнопка уменьшения значения
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Нажмите и удерживайте кнопку ,  

пока на дисплее не появится индикатор 

.

Установите кнопками +/– минуты 
продолжительности приготовления и 

активируйте их, нажав на . (напри-
мер, 40минут)

Если для приготовления нужны только 
«минуты», то установку значения «ча-
сов» можно пропустить, нажав ещё раз 

 после установки «минут». Таким об-
разом, вы подтверждаете значение ча-
сов как 00:

Нажмите на кнопку , дисплей с 
установленным временем приготов-
ления будет выглядеть  как на рисунке 
выше.

Начнется обратный отсчет време-
ни, настроенного на дисплее.  Духовой 
шкаф будет готовить 40 минут, начиная с 
момента подтверждения времени.

Когда установленное время исте-
чёт, то на дисплее появится 00:00 и 

индикатор    начнёт мигать, при этом 

духо вой шкаф будет подавать звуковой 
сигнал в течение 2 минут. Для его вы-

ключения следует нажать . После 

выключения сигнала, на дисплее по-
явится текущее время.

По окончании приготовления, отклю-
чите температуру и режим приготовле-
ния, повернув соответствующие ручки в 
положение «0».

Внимание! Чтобы завершить приго-
товление до установленного времени и 
отменить установленное время приго-
товления, длительно нажмите на кнопку 

 .  На дисплее будет отображаться те-
кущее время.

Режим паузы
Для активации режима паузы, необхо-

димо длительно нажать на кнопку  . 
При этом на дисплее отобразится те-

кущее время и индикатор   . Процесс 

приготовление остановится.

 Для выхода из режима паузы нужно, 

кратковременно нажать  . На дис-

плее появится индикатор , режим 

паузы деактивируется. Работа духового 
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шкафа продолжится, если переключа-
тели находятся в рабочем положении.

 
Установка времени окончания  

приготовления с отсрочкой  
начала приготовления 

Если вам нужно приготовить блюдо к 
определённому времени, то можно вос-
пользоваться данной функцией. При-
готовление начнётся после задержки и 
закончится в установленное время.

Например, в текущее время 12:00, нам 
необходимо приготовить блюдо к 13:30. 

По рецепту, данное блюдо готовит-
ся 30 минут. Программируем духовой 
шкаф так, чтобы он начал готовить в 
13:00, готовил в течение 30 минут и за-
кончил приготовление в 13:30.

Нажмите и удерживайте кнопку   ,  
пока на дисплее не появится индикатор 

.

Установите кнопками +/– минуты 
продолжительности приготовления и 

активируйте их, нажав на   .

Нажимайте на кнопку  , пока не пе-
рейдёте в режим , а на дисплее  появит-
ся соответствующий индикатор. 

Кнопками +/- установите  нужное вам 
время окончания приготовления и на-

жмите  .

Дисплей с установленными данными 
будет выглядеть как на рисунке выше. 
На нём будет отражаться время до окон-
чания приготовления, которое с течени-
ем времени будет уменьшаться.
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На дисплее духового шкафа отобра-
жается время, оставшееся до окончания 
приготовления, которое рассчитывает-
ся путем вычитания текущего времени 
из времени окончания, после чего начи-
нается обратный отсчет.

По завершению процесса приготов-

ления индикатор     будет мигать, а зву-
ковой сигнал будет звучать 2 минуты. 

Чтобы его отключить можно нажать на   

  или  .
Когда приготовление закончится, пе-

реключите температуру и режим приго-
товления в «0» положение  и выключите 
духовой шкаф.

Установка времени окончания  
приготовления без установки  

времени приготовления

Нажмите и удерживайте кнопку ,  
пока на дисплее не появится индикатор 

.

Не вводя длительность приготовле-

ния, нажимайте кнопку   до тех пор, 

пока не произойдет переход в режим .

Для настройки времени завершения 
приготовления, после задания значения 

для минут и часов, нажимайте кнопку  

, пока не появится экран со време-
нем до окончания приготовления.

Экран со временем до окончания при-
готовления; время, оставшееся до окон-
чания приготовления.

Режим ручного приготовления
Вы можете сразу же начать процесс 

приготовления без настройки его дли-
тельности, задав необходимую темпе-
ратуру и выбрав режим, подходящий 
для вашего блюда. Духовой шкаф не 
выключается автоматически, поэтому 
вы должны контролировать его работу 
самостоятельно. 

В случае аварийного отключения пи-
тания произойдет отключение духового 
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шкафа, а настройки часов будут сбро-
шены. При повторном включении пи-
тания вам необходимо будет снова на-
строить текущее время.

Настройка режима  
предупреждения  

Этот режим может быть настроен в 
любое время. Вы можете использовать 
его для выдачи предупреждающего сиг-
нала или напоминания. Индикатор сра-
батывания сигнализации гаснет после 
того, как в течение 2 минут будет выдан 
звуковой сигнал. Нажмите и удерживай-

те кнопку ,  пока на дисплее не по-

явится индикатор .

Нажимайте кнопку   до тех пор, 
пока на дисплей не будет выведен инди-

катор    .

Сначала с помощью кнопок +/– за-
дайте значение минут, затем, нажав 

кнопку  , перейдите к настройке зна-
чения часов и снова подтвердите ввод 

нажатием кнопки  .

После настройки режима, на экране 
дисплея будет отображаться текущее 

время и индикатор   .

Отключение звукового сигнала
Звуковой сигнал выдается в течение 2 

минут после истечения заданного вре-
мени. Чтобы отключить звуковой сигнал, 

нажмите кнопку   или  . После от-
ключения звукового сигнала на дисплее 
будет отображаться текущее время.

Режим настройки

Настройка уровня звукового  
сигнала (AL)

Нажмите одновременно кнопки   и  

, удерживайте их длительное время, 
пока не войдете в меню.
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С помощью кнопок +/– выведите на 

экран дисплея значение , затем 
подтвердите выбор нажатием кнопки  

.

С помощью кнопок +/– выведите не-
обходимый уровень, затем подтвердите 
установку нажатием кнопки ОК. 

Изменение  
текущего времени (CL)

Нажмите одновременно кнопки   и  

, удерживайте их длительное время, 
пока не войдете в меню.

С помощью кнопок +/– выведите на 

экран дисплея значение , затем под-

твердите выбор нажатием кнопки  .

С помощью кнопок +/– выведите не-
обходимое значение часов, затем под-
твердите установку нажатием кнопки  

.

Изменение тональности  
звукового сигнала (So)

Нажмите одновременно кнопки   и  

, удерживайте их длительное время, 
пока не войдете в меню.
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С помощью кнопок +/– выведите на 

экран дисплея значение , затем 
подтвердите выбор нажатием кнопки 
ОК.

С помощью кнопок +/– выведите не-
обходимый уровень, затем подтвердите 

установку нажатием кнопки . 

Изменение яркости  
экрана (Sc)

Нажмите одновременно кнопки   и  

, удерживайте их длительное время, 
пока не войдете в меню.

С помощью кнопок +/– выведите на 

экран дисплея значение , затем 
подтвердите выбор нажатием кнопки 

.

С помощью кнопок +/– выведите не-
обходимый уровень, затем подтвердите 

установку нажатием кнопки . 
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Первое включение духового шкафа

После сборки, для хранения и транс-
портировки,  нагревательные элементы 
духового шкафа консервируются, по-
крываются технической смазкой. По-

этому, перед использованием, духовой 
шкаф следует прокалить. Для этого  
сделайте следующее:

Снимите рекламные этикетки, остатки упаковки  и 
выньте все аксессуары  из духового шкафа.

( Этикетку с названием и серийным номером 
снимать запрещено)

Протрите духовой шкаф влажной тканевой сал-
феткой и вытрите поверхности насухо.

Внимательно ознакомьтесь с главой «Чистка и 
обслуживание духового шкафа», где можно узнать 
дополнительную информацию по очистке и об-
служиванию.

Включите духовой шкаф в режиме  верхний 
и нижний нагрев, выставив значение температуры 
нагрева на  200°, а время на значение не менее 30 
минут.

( Впервые минуты разогрева, из шкафа может 
пойти запах обжигаемого консерванта, поэтому 
советуем включить кухонную вытяжку или приот-
крыть окно)
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Вы должны быть осторожны, открывая дверцу 
духовки потому, что после нагревания может 
образоваться пар. Протрите остывший духовой 
шкаф чистой мягкой тканью. Поместите внутрь 
аксессуары.

Ваш духовой шкаф готов к использованию.

  

Внимание! Во время первого вклю-
чения, поверхности нагреваются 
сильнее, чем обычно. По этой при-
чине не следует дотрагиваться до 
духового шкафа и подпускать к нему 
детей.

Ежедневное использование

  Для того чтобы начать процесс при-
готовления, выберите необходимый 
режим и с помощью ручки регулятора 
задайте подходящую для блюда темпе-
ратуру (см. «Рекомендации по приготов-
лению блюд»).

– Разогрейте духовой шкаф, если тре-
буется предварительный разогрев.

– По окончании процесса приготовле-
ния откройте дверь духового шкафа и 
оставьте его остывать.

После того как приготовление блюда 
закончится, переведите ручки выбора 
режима работы и регулятора темпера-
туры в выключенное положение.
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РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ БЛЮД

В таблице ниже представлена подробная 
информация о продуктах, процесс приго-
товления которых мы протестировали в 
наших лабораториях и для которых нами 
были определены соответствующие 
технологические параметры. Длитель-
ность приготовления может изменять-
ся в зависимости от напряжения в сети 
питания, характера и количества приго-

товляемых продуктов, а также темпера-
туры. Вы можете экспериментировать и 
изменять значения для достижения того 
или иного результата в соответствии со 
своими вкусовыми предпочтениями. Са-
мый нижний уровень духового шкафа, на 
который возможна установка противня 
или решетки — 1-й уровень.

* Рекомендуется предварительный нагрев в течение 10 минут.

Продукт Используемый 
аксессуар

Режим 
приготов- 

ления

Уровень 
установки

Температура 
(°С)

Длительность 
приготовления 

(мин)

Пирог на  
противне

Стандартный  
противень

2—3

3

170

170

25...30

20...25

Пирог в 
форме

Форма для  
выпечки

2

2

170

180

25...30

35…40

Печенье
Стандартный  
противень

2 170 20...2 5

Неболь-
шие  
пирожные

Стандартный 
противень 

Глубокий 
противень

3

1—5

160

160

30...35

30...35
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Продукт Используемый 
аксессуар

Режим 
приготов- 

ления

Уровень 
установки

Температура 
(°С)

Длительность 
приготовления 

(мин)

Выпечка из 
слоеного 
теста

Стандартный  
противень

2

2

200

190

40...45

25...30

Выпечка из 
слоеного 
теста

Стандартный 
противень 
Глубокий  
противень

1

5
190 50...55

Пицца
Стандартный  
противень

2

2

200

200–220

10...15

10...15

Выпечка
Стандартный про-
тивень

2 200 25...30

Рыба
Стандартный про-
тивень

3

3

200

200

30...40

20...30

Лазанья

Стеклянная  
форма на  
решётке,  
прямоугольной 
формы

2 190 20...25
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Продукт Используемый 
аксессуар

Режим 
приготов- 

ления

Уровень 
установки

Температура 
(°С)

Длительность 
приготовления 

(мин)

Куриные 
окорочка

Стандартный  
противень

2–3

2–3

220

220

50...55

40...45

Целая кури-
ца (2 кг)

Стандартный  
противень

2–3

2 –3

3

На MAX – 30 мин, 
затем  

60 мин – 190

На MAX – 25 мин, 
затем  

50 мин – 190

На MAX – 25 мин, 
затем  

45 мин – 200

90...95

75...80

75...80

Антрекот
Стандартный про-
тивень

3
На MAX – 25 мин, 

затем  
20 мин – 190

45...50

Бисквитное 
пирожное

Стандартный про-
тивень 
Стандартный про-
тивень 
Глубокий про-
тивень

3

1–5

190

190

7...10

8…13

(2) Для моделей духовых шкафов, у которых отсутствует режим 3D конвекции   , 
рекомендуем заменять его в рецептах на режим Верхний и нижний нагрев с конвек-

цией . 
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Приготовление на гриле

* Рекомендуется предварительный нагрев в течение 5 минут.

Продукт Используемый 
аксессуар

Режим 
приготов- 

ления

Уровень 
установки

Температура
(°С)

Длительность 
приготовления 

(мин)

Kape 
ягненка

Решётка 4...5 MAX 25..30

Курица 
кусками

Решётка 4...5 MAX 25...30

Рыба Решётка 4...5 MAX 20…25

Сэндвич из 
буханки

Решётка 4...5 MAX 1...3

В процессе приготовления с функцией 
пара происходит постепенное посту-
пление испаряющейся воды в муфель 
духового шкафа. За счет этого достига-
ется наилучший результат в приготовле-
нии: еда остается хрустящей снаружи и 
мягкой и сочной внутри.

Для выбора настроек, оптимальных 
для ваших блюд, следуйте указаниям в 
таблице приготовления блюд на пару. 
Добавляйте воду в соответствии со вре-
менем, указанным в таблице приготов-
ления.

Приготовление на пару

–  Нажмите на водяной картридж (1).
–  Извлеките водяной картридж (2).
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–  Отвинтите крышку водяного картриджа (3).
–  Добавьте в картридж количество воды, ука-

занное в таблице (4).

–  Закройте крышку водяного картриджа и слег-
ка надавите на нее (если вы полностью нада-
вите, вода будет поступать в  испарительную 
камеру).

–  Когда наступит черед подачи воды, полностью 
вставьте картридж (вы услышите «щелчок»).

Выключите печь, когда закончите процесс при-
готовления.

–  Вода начнёт медленно поступать в испари-
тельную камеру, расположенную в духовке, и 
ваше блюдо будет готовиться на пару.

–  Не наливайте более 200 мл воды за один раз.

Внимание! 
При приготовлении на пару внутри духово-
го шкафа скапливается большое количе-
ство раскалённого водяного пара. Во избе-
жание получения ожога открывайте дверцу 
духового шкафа аккуратно.
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Таблица приготовления блюд на пару

Выпечка

Пища Аксессуар 
для

использо-
вания

Функция 
приготов-

ления

Поло-
жение 
полки

Темпера- 
тура  
(°C)

Количество 
используе-
мой воды  

(мл)

Время  
подачи воды  

(мин)

Время  
приготовле-

ния  
(мин)

Хлеб из 
дрожжевого 
теста

Стандарт-
ный поднос

2 - 3 190 190+100* После пред-
варительного 

разогрева

35…40

Картофель-
ный хлеб на 
закваске

Стандарт-
ный поднос

2 - 3 190 190+100* После пред-
варительного 

разогрева

35…40

Слоеное 
тесто

Стандарт-
ный поднос

3 190 190 После пред-
варительного 

разогрева

35…40

Кексы и торты

Пища

Аксессуар 
для

использо-
вания

Функция 
приго-
товле-

ния

Поло-
жение 
полки

Темпера- 
тура  
(°C)

Количество 
использу-
емой воды 

(мл)

Время по-
дачи воды 

(мин)

Время при-
готовления 

(мин)

Кекс на  
подносе

Стандарт-
ный поднос 3 170 150

После пред-
варительно-
го разогрева

20…25

Маленькие 
кексы

Стандарт-
ный поднос 3 160 150

После пред-
варительно-
го разогрева

30…35

Кекс в 
форме

Стандарт-
ный поднос 2 190 190

После пред-
варительно-
го разогрева

40…45

Пан ди 
Спанья

Стандарт-
ный поднос 3 190 50

После пред-
варительно-
го разогрева

7…10

Чизкейк

Круглая 
решетча-

тая форма
для торта 

диаметром 
26 см

3

25 мин
170,  

затем
30 мин

150

190 20 50…60

Пирог с 
множеством 

фруктов

40*27 см 
стеклянная 
емкость на 
проволоч-
ной сетке

3 130 190+100*
После пред-
варительно-
го разогрева

140…150
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Мясные продукты

Пища

Аксессу-
ар для

исполь-
зования

Функция 
приго-
товле-

ния

Поло-
жение 
полки

Темпера-
тура (°C)

Количество 
использу-
емой воды 

(мл)

Время по-
дачи воды 

(мин)

Время при-
готовления 

(мин)

Рыба
Стан-
дартный 
поднос

3 200 150
После пред-
варительно-
го разогрева

25...30

Куриная 
ножка

Стан-
дартный 
поднос

3 200 190
После пред-
варительно-
го разогрева

35...40

1-1,5 кг
антрекота

Стан-
дартный 
поднос

2-3

25 мин 
макс.,

затем 60 
мин

160-170

190+100**
+100**

После пред-
варительно-
го разогрева

80...85

1-1,5 кг
бараньей 
голени

Стан-
дартный 
поднос

3 200 190+190*
После пред-
варительно-
го разогрева

80...90

ПРИГОТОВЛЕНИЕ ЕДЫ С ФУНКЦИЕЙ Air Fry

Благодаря специальному противню Air 
Fry вы можете готовить полезную еду, 
используя небольшое количество масла 
или вообще не используя его. Благодаря 
перфорированному противню обеспечи-
вается быстрый поток воздуха, что по-
зволяет сделать пищу хрустящей снару-
жи и мягкой внутри.

Внимание. Для получения наилучше-
го результата от этой функции изделия, 
обратите внимание на предложения и 
советы, изложенные в данном руко-
водстве.

Безопасность
Не используйте противень Air Fry в 

других духовках. Могут возникнуть про-
блемы падения или заклинивания про-
тивня, так как он должным образом не 

будет зафиксирован. Противень должен 
размещаться   между   двумя   полками, а 
наклонная сторона должна быть обраще-
на к дверце прибора.

Использование Air Fry
Для приготовления ваших блюд выбери-

те на панели управления функцию.
Выберите подходящую температуру 

для вашего блюда в таблице температур 
для приготовления еды. При необходи-
мости предварительно нагрейте духовку. 
Не оставляйте противень Air Fry в духов-
ке во время предварительного нагрева.

Слегка смажьте противень Air Fry сли-
вочным маслом. Это предотвратит при-



Инструкция по установке и эксплуатации Инструкция по установке и эксплуатации

ДУХОВЫЕ ШКАФЫ

25

липание еды. Не пренебрегайте этим 
процессом при сушке овощей и фруктов.

Не используйте противень Air Fry для 
запекания на плите.

Поскольку после приготовления про-
тивень будет горячим, обязательно ис-
пользуйте термостойкие перчатки.

В зависимости от приготавливаемо-
го вами блюда поставьте под противень 
Air Fry глубокий противень/лоток, чтобы 
масло или соки из блюда не капали на 
дно духовки.

Не используйте противень AirFry с 
пергаментом, алюминиевой фольгой 
или пакетами для выпечки. Этот спо-
соб применения снизит эффективность, 

которую вы получите от режима приго-
товления, поскольку они  заблокируют 
отверстия для обеспечения потока воз-
духа.

Очистка
Перед первым использованием вы-

мойте противень   теплой   водой с мою-
щим средством и тщательно высушите.

Противень покрыт легкой в уходе эма-
лью, известной как ETC. Однако это не 
антипригарное покрытие

Мы рекомендуем перед приготовле-
нием слегка смазать противень сливоч-
ным маслом, чтобы еда не прилипала.

При чистке противня не используйте 
острые или абразивные предметы, та-
кие как ножи, щетки, металлические губки, 
чтобы не повредить поверхность эмали.

Свежие продукты
Свежие продукты должны быть слегка 

смазаны маслом перед запеканием. Вы 
можете сделать это с помощью кисти 
или распылителя. Ближе к концу при-
готовления можно снова смазать блюдо 
маслом. Если вы будете готовить овощи, 
не советуем добавлять соль на этапе 
приготовления.

Таблицы данных для приготовления блюд

Рабочая функция Положение 
полки

Темпера-
тура
(°C)

Время 
предвари-
тельного 
нагрева

(мин)

Вес блю-
да  
(г)

Время при-
готовления

(мин)

Картофель 3 (среднее) 220 10 600 20...25

Выпечка 3 (среднее) 190 10 600 20...25

Манты 3 (среднее) 190 10 600 20...25

Котлеты из нута 3 (среднее) 190 10 600 20...25

Хрустящие  крылышки 3 (среднее) 220 10 600 25...30
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Добавление соли может привести к 
тому, что продукты будут выделять воду 
и  останутся мягкими.

Конечный результат во время приго-
товления картофеля также зависит от 
сорта картофеля. Свежий (с высоким со-
держанием воды) картофель не может до-
стичь желаемого хрустящего состояния. 
Сорта с высоким содержанием крахма-
ла дают лучшие результаты.

Замороженные продукты:
Такие продукты, как картофель фри, лу-

ковые кольца и наггетсы, являются про-
мышленно обработанными продуктами. 
Как правило, поскольку они проходят 
предварительный процесс приготовле-
ния, они содержат определенное коли-
чество масла. В основном эти продукты 
не нуждаются в добавлении масла, но 
можно добавлять масло дополнительно 
по вкусу..

Кроме того, замороженные продукты 
также содержат соль, поэтому мы не ре-
комендуем добавлять еще соли во время 
приготовления. Добавление соли может 
привести к тому, что продукт будет вы-
делять воду и останется мягким. Если вы 

считаете, что необходимость добавить 
соль, сделайте это после того, как до-
станете блюдо из духовки после его при-
готовления.

Время приготовления различных про-
дуктов отличается друг от друга. Если 
вы хотите приготовить разные продук-
ты вместе на одном противне, сначала 
поместите в противень продукты, кото-
рые требуют большего времени приго-
товления (например, картофель), а те, 
которые готовятся быстрее (например, 
луковые кольца), – через 10 минут. Ма-
ленькие кусочки картофеля фри обжа-
риваются быстрее, потому что имеют 
меньшую массу. Мы рекомендуем отде-
лить их перед использованием.

Не переполняйте противень Air Fry. 
Эффективность приготовления может 
быть неравномерной, если отверстия 
для прохождения потока воздуха будут 
заблокированы. Замороженные продук-
ты следует готовить, не размораживая. 
Размороженные продукты потеряют 
свой вкус из-за преждевременного ис-
парения содержащейся в них воды.

Рабочая функция Положение 
полки

Темпера-
тура
(°C)

Время пред-
варительного 

нагрева
(мин)

Вес  
блюда  

(г)

Время при-
готовления

(мин)

Картофель фри 3 (среднее) 220 10 600 20...25

Наггетсы 3 (среднее) 220 10 600 20...25

Картофельные крокеты 3 (среднее) 220 10 600 10...15

Луковые кольца 3 (среднее) 220 10 600 10...15

Замороженная пицца 3 (среднее) 190 10 – 10...15

Замороженный бёрек 3 (среднее) 190 10 600 20...25

Ичли Кёфте 3 (среднее) 190 10 600 15...20
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Духовые шкафы могут комплекто-
ваться различными дополнительными 
принадлежностями в зависимости от 
модели. 

Представленные в данной инструкции 
дополнительные принадлежности могут 

отсутствовать в приобретенном вами 
изделии.

Внимание! Используйте только ориги-
нальные принадлежности и аксессуары, 
предназначенные для вашего прибора.

Стандартный противень
Предназначен для замороженных продуктов, тортов  
(пирогов), мясных блюд большого размера, выпечки.

Решетка
Предназначена для размещения на ней форм для тортов 
(пирогов) и суфле, а также продуктов, подлежащих обжари-
ванию.

АКСЕССУАРЫ

Полезные продукты
Толщина нарезанных долей и лом-

тиков, которые вы подготовите, важна 
при сушке фруктов и овощей. Нарежьте 
фрукты ломтиками толщиной 1 см. Если 
толщины будет больше, время увели-
чится и сушка будет неравномерной. 
Овощи, содержащие много жидкости (ка-
бачки, огурцы и т. д.), можно нарезать по-
толще.

Перед началом процесса сушки слег-
ка смажьте противень Air Fry несоленым 
сливочным маслом. Это предотвратит 

прилипание продуктов, а также улучшит их 
вкус.

Мы рекомендуем каждые два часа вы-
пускать образовавшийся внутри пар, от-
крывая дверцу духовки во время сушки. 
Это повысит эффективность сушки.
В сушеных овощах и фруктах всегда остает-
ся некоторое количество остаточной вла-
ги. По этой причине следите за тем, что-
бы обработанные продукты хранились в 
холодильнике или в сухом месте, чтобы 
они не испортились.

Рабочая функция Положение 
полки

Темпера-
тура
(°C)

Время 
предвари-
тельного 
нагрева

(мин)

Вес  
блюда  

(г)

Время при-
готовления

Сушка фруктов 3 (среднее) 80 - - 6 часов

Сушка овощей 3 (среднее) 80 - - 6–8 часов

Сушка мяса 3 (среднее) 80 - - 8 часов
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Глубокий противень
Может использоваться для тушения, жарки продуктов 
большими кусками, а также для сбора капающего масла при 
приготовлении блюд на гриле.

Телескопические направляющие
Телескопические направляющие позволяют полностью 
извлекать из духового шкафа противень или решетку. Вы 
можете очень просто контролировать процесс приготов-
ления блюда, перемещая противень или проволочную 
решетку.

Использование аксессуаров

Некоторые модели имеют боковые поддерживающие 
решётки и саморегулирующимися направляющими. На-
правляющие предоставляют 6 уровней для размещения 
противней или решеток.

Противень или решетку следует 
вставлять между двумя направляющими, при этом наклон-
ная сторона 
должна быть обращена к двери духового шкафа.

На проволочных направляющих решёток
имеются углубления, которые предотвращают падение с 
них противня или решетки и обеспечивают безопасное раз-
мещение.

Вы можете использовать противень в качестве поддона 
для сбора сока, выделяющегося из продуктов на гриле и 
мясных блюд, установив 
противень и решетку вместе.
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Использование телескопических направляющих

Задвинуть направляющие полностью внутрь, не устанав-
ливая на них предварительно противень или  решетку. Ак-
сессуар должен располагаться между передним и задним 
выступами телескопических направляющих.

Если вы собираетесь готовить более 
чем на одном противне, необходимо предусмотреть соот-
ветствующее расстояние между ними с помощью 
телескопических направляющих.



Инструкция по установке и эксплуатации

ДУХОВЫЕ ШКАФЫ

30

Рекомендации  
по чистке

Не используйте для очистки внутренних и передних 
частей, противней и других деталей прибора абразив-
ный инструмент, например, ножи или щетки, поскольку 
это может привести к образованию царапин и другим 
повреждениям поверхностей. Для чистки и протирания 
поверхностей прибора используйте 
теплую воду, мыло и мягкие тканевые салфетки.

Очистка  
аксессуаров

Тщательно очищайте и протирайте насухо дополни-
тельные принадлежности после каждого их использо-
вания. Мытье аксессуаров в посудомоечной машине не 
допускается. 

Ежедневное  
использование

Прибор следует тщательно очищать 
после использования. Остатки еды 
и масла могут стать причиной пожара.

Функция очистки паром

Внимание! Перед началом чистки до-
ждитесь, пока духовой шкаф остынет. 
Отсоедините духовой шкаф от электро-
сети, вытащив штепсельную вилку из 
розетки или выключив питание сети.

Регулярное выполнение техническо-
го обслуживания и чистки способствует 
продлению срока службы прибора. Для 
упрощения чистки дверь, стекла и на-
правляющие могут быть сняты.

ЧИСТКА И ОБСЛУЖИВАНИЕ ДУХОВОГО ШКАФА

Благодаря функции очистки паром вы 
легко очистите грязь, осевшую на вну-
тренней поверхности изделия, размяг-
чив ее.

• Извлеките противень и решетку из 
духовки, прежде чем начать процесс 
очистки  паром. Снимите правую и ле-
вую проволочные полки.

• Нажмите и извлеките водяной кар-
тридж на панели управления. Запол-
ните картридж 100 мл воды и вставьте 
его на место.

• Когда вы нажимаете на картридж, 
вода в нем переносится в испаритель-
ную камеру внутри печи.

• Пожалуйста, выберите   в качестве 
функции. Установите переключатель 
температуры на 100°C и включите на 20 
минут. После этого протрите внутрен-
нюю часть духовки и внутреннее стек-
ло крышки тканью из микрофибры.

Если духовой шкаф долго не очи-
щался, то через некоторое время 
грязь оседает в духовке.

 
Осевшую грязь невозможно идеально 

удалить никакими методами. Поэтому 
не пренебрегайте регулярной чисткой 
духового шкафа.
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Снятие двери духового шкафа

Шаг 1 Полностью откройте дверь духового шкафа

Шаг 2 Нажмите на фиксаторы петель в направ-
лении стрелки и разблокируйте их

Шаг 3 Закрывайте дверь духового шкафа до 
тех пор, пока она не станет располагать-
ся параллельно фиксаторам 
петель. Потяните ее наружу в направле-
нии стрелки

Установка двери духового шкафа

Шаг 4 Вставьте дверь духового шкафа в петли в 
направлении, указанном  стрелкой

Шаг 5 Полностью откройте дверь духового 
шкафа и переведите фиксаторы петель 
в закрытое положение в направлении 
стрелки. Закройте дверь 
духового шкафа
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Снятие стекол двери духового шкафа

Количество стекол, установленных в двери духового шкафа, может изменяться в за-
висимости от  модели.

Шаг 1 Откройте дверь духового шкафа наполовину

Шаг 2
Нажмите на верхнюю пластиковую 
секцию с правой и левой сторон и по-
тяните ее вверх

Шаг 3
Сначала вытяните внутреннее стекло, 
затем среднее стекло наружу в на-
правлении, указанном стрелкой

Установка стекол двери духового шкафа

Шаг 4

Откройте дверь духового шкафа на-
половину и вставьте сначала проме-
жуточное стекло, а затем внутреннее 

стекло в направлении, указанном 
стрелкой

Шаг 5
Убедитесь в том, что стекло пра-
вильно вставлено в корпус боковой 
пластиковой секции
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Шаг 6

Установите верхнюю пластиковую 
секцию, при этом должен раздаться 
звук щелчка, а затем закройте дверь 
прибора

Снятие боковых направляющих решёток
Внимание! Направляющие могут быть 
горячими. Во избежание ожогов не 
допускается прикасаться к горячим на-
правляющим. Перед снятием необходи-
мо дождаться их охлаждения. Порядок 

очистки боковых стенок духового шка-
фа может изменяться в зависимости от 
модели прибора. Приобретенный вами 
прибор может быть не оснащен этой 
принадлежностью.

Шаг 1

Сначала осторожно снимите направ-
ляющую с переднего крючка, подни-
мите в направлении стрелки (1) и 
снимите (2)

Шаг 2
После этого вытяните направляющую 
целиком в направлении стрелки

Установка боковых направляющих решёток

Шаг 3 Выровняйте направляющие по центру 
и сначала установите задний крючок 
(1), а затем надавите на него (2)
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Шаг 4 Затем надавите на передний крючок.
При этом направляющая будет за-
фиксирована.

Снятие и установка телескопических направляющих 

Если ваша модель духового шкафа 
имеет в комплектации телескопические 
направляющие, то их также следует сни-
мать при очистке или обслуживании ду-
хового шкафа.

Внимание! Направляющие могут быть 
горячими. Во избежание ожогов не 
допускается прикасаться к горячим 
направляющим. Перед снятием необ-
ходимо дождаться их охлаждения.

Телескопические направляющие крепятся к боковым 
решёткам, поэтому их проще всего снять вместе с 
решётками

См. Снятие, установка боковых 
направляющих решёток

Чтобы снять телескопические направляющие с боковой 
решётки:
– Нажмите на рычаги фиксаторов находящиеся снизу 
телескопических направляющих в передней и задней 
части, и снимите их с проволочной направляющей. 
– Установка производится в обратной последователь-
ности

Внимание! 
Телескопические направляющие запрещено мыть в посудомоечной машине 
и смазывать их.
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ИНСТРУКЦИЯ ПО УСТАНОВКЕ

Размеры духового шкафа

Размеры на рисунках указаны в миллиметрах.
Рис.1

* Толщина стеклянной панели 20 мм
** Толщина металлической панели 21 мм
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Установка под столешницу

– Размеры кухонного модуля должны 
соответствовать данным, указанным 
на рисунке 2.

– В задней части кухонного модуля не-
обходимо оставить свободное про-
странство, указанное на рисунке 2, 
для обеспечения необходимой венти-
ляции.

Рис.2

Рис.3
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Рис.2

Установка в колонну

–  Размеры кухонного модуля должны 
соответствовать данным, указанным 
на рисунке 3.

– В задней части кухонного модуля не-
обходимо оставить указанное на ри-
сунке свободное пространство для 
обеспечения необходимой вентиля-
ции.

– Кроме того, если в колонне имеет-
ся задняя панель, ее также следует 
снять.

Вентиляция

Для повышения эффективности рабо-
ты вашего духового шкафа необходи-
мо обеспечить поступление холодного 
воздуха в достаточном количестве. Не-
обходимо оставить соответствующее 
свободное пространство с учетом раз-
меров, указанных на рисунке 4.

Рис.4
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Установка в углу
Установка должна быть выполнена с 

учетом указанных размеров и соответ-
ствовать данным, приведенным на ри-
сунке 5, что необходимо для обеспече-
ния возможности свободного открытия 
двери прибора.

Крепление прибора
–  Выровняйте прибор по центру и пол-

ностью задвиньте его в кухонный мо-
дуль.

–  Не следует размещать кабель питания 
под духовым шкафом, а также прокла-
дывать его между духовым шкафом и 
частями кухонного гарнитура.

–   Откройте дверь духового шкафа.
–   Закрепите прибор с помощью прила-

гаемых винтов.
–  Для крепления прибора используйте 

отверстия, показанные на рисунках 6 
и 7.

–  Убедитесь в том, что духовой шкаф 
надежно закреплен. В противном слу-
чае существует опасность его опроки-
дывания во время использования.

Заключительные проверки
После завершения установки включи-

те подачу электропитания.
Прочитайте инструкцию по эксплуата-

ции прибора.

Рис.5

Рис.6 
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Извлечение прибора
–  Отключите подачу электропитания.
–  Выкрутите крепежные винты.
–  Приподнимите прибор и вытяните его 

на себя. Для выполнения этой опе-
рации следует привлекать не менее 
двух человек.

Порядок переноски прибора  
при последующем его перемещении 

на другое место
Сохраните коробку, в которую был упа-

кован прибор. В случае отсутствия упа-
ковочной коробки, плотно оберните воз-
душно-пузырчатой пленкой или толстым 
картоном и заклейте скотчем.

Если внутри находятся дополнитель-
ные принадлежности, подложите кар-
тонку по размеру двери духового шкафа, 
чтобы случайно не повредить ее. 

Заклейте дверь скотчем, чтобы пре-
дотвратить ее открытие.

Внимание! Не допускается поднимать 
духовой шкаф, удерживая его за ручку 
или дверь.

Внимание! Не кладите никакие предме-
ты сверху духового шкафа, переносите 
его в строго вертикальном положении.

Важные предупреждения
Проверьте соответствие кабелей пи-

тания электрическим характеристикам 
прибора. При обнаружении каких-либо 
отклонений вызовите специалиста и по-
просите его выполнить необходимые 
подготовительные работы. 

При установке прибора в соответствии 
с требованиями инструкции по установ-
ке вам будет обеспечено безопасное 
использование прибора. Лицо, которое 
осуществляет установку прибора, несет 
ответственность за все неисправности, 

которые могут возникнуть в результате 
неправильной установки.

Внимание! Заказчик несет ответствен-
ность за подготовку места, в котором 
будет произведена установка прибора, а 
также подключение к источнику электро-
питания.

Внимание! Компания-изготовитель не 
несет никакой ответственности за лю-
бые неполадки/нарушения в работе, ко-
торые могут возникнуть вследствие вы-
полнения действий лицами, которые не 
имеют соответствующих полномочий, в 
таких случаях гарантия будет считаться 
недействительной.

–  После вскрытия упаковки следует 
провести проверку прибора. В случае 
обнаружения каких-либо поврежде-
ний установка прибора не допускает-
ся.

–  Компоненты могут иметь острые края, 
поэтому перед выполнением работ по 
установке следует надевать защитные 
перчатки.

–  Установка прибора должна быть осу-
ществлена в соответствии с пра-
вилами, регулирующими порядок 
электро- и газоснабжения, а также 
требованиями местных стандартов.

–  Размеры на рисунках указаны в мил-
лиметрах.

–  Кухонные модули должны находиться 
на одном уровне с прибором и быть 
надежно зафиксированными.

–  Не допускается установка прибора за 
декоративные панели или внутрь за-
крытой мебели. При нарушении это-
го требования существует опасность 
перегрева.

–  Кухонные модули, в которые будет 
осуществляться установка, должны 
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быть изготовлены из прочного мате-
риала, выдерживающего температуру 
не менее 100 °C.

–  Не рекомендуется устанавливать при-
бор рядом с холодильником, посколь-
ку воздействие высокой температуры 
может отрицательно сказаться на ра-
боте охлаждающего оборудования.

Подключение к электросети  
и безопасность

Внимание! На время выполнения работ 
по установке, прибор должен быть от-
ключен от электросети. Не допускает-
ся включать его до окончания процесса 
установки.

Проводник заземления = E желто-зеле-
ный 
Нейтральный проводник = N синий
Фазный проводник = L коричневый

–  Прибор должен быть правильно уста-
новлен уполномоченным техническим 
специалистом в соответствии с ука-
занными инструкциями.

–  Не допускается прокладывать со-
единительные кабели таким образом, 
чтобы они соприкасались с горячими 
поверхностями. Расплавление изоля-
ции кабеля может привести к коротко-
му замыканию или пожару.

–  Поврежденные кабели должны быть 
заменены электриком.

–  Прибор должен быть подключен к за-
земленной розетке в соответствии с 
требованиями действующих норм и 
правил. При отсутствии подходящей 
розетки необходимо вызвать электри-
ка, который должен проверить элек-
трическое подключение и привести 
его в соответствии с требованиями.

–  Розетка, к которой производится под-
ключение, должна быть заземлена.

–  Компания не несет ответственности 
за ущерб, который может быть при-
чинен вследствие использования для 
подключения прибора незаземленных 
розеток.

–  Если прибор комплектуется кабелем 
и вилкой, электрическое подключение 
осуществляется путем подсоедине-
ния прибора к заземленной розетке.

–  Если прибор укомплектован кабелем, 
но у него отсутствует вилка, подклю-
чение должно быть выполнено специ-
алистом соответствующим образом.
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Замена лампы подсветки  
духового шкафа

Внимание! В связи с опасностью по-
ражения электрическим током перед 
заменой лампы подсветки убедитесь в 
том, что питание духового шкафа отклю-
чено. Если лампа горячая, дождитесь ее 
охлаждения.

Шаг 1 Полностью откройте дверь духового шкафа.

Шаг 2
Поверните стеклянный плафон 
против часовой стрелки  
и снимите его.

Шаг 3

Извлеките лампу подсветки 
духового шкафа в направлении 
стрелки и замените ее.  
Установите стеклянный плафон 
на место.
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УСТРАНЕНИЕ МЕЛКИХ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Неисправность Причина Решение

Устройство не работает.

Возможно устройство не 
включено в розетку.

Убедитесь, что штепсельная 
вилка вставлена в розетку.

Возможно предохранитель 
сработал или поврежден.

Проверьте предохранители 
в блоке предохранителей. 
Если предохранитель сра-
ботал, включите его снова.

Во время работы устрой-
ства выходит пар.

Духовой шкаф используется 
впервые.

Во время работы может 
выделяться пар. Это не яв-
ляется неисправностью.

Во время работы может 
выделяться пар. Это не яв-
ляется неисправностью.

Находится в плохо прове-
триваемом месте.

Соблюдайте расстояния, 
указанные в руководстве по 
установке.

Во время работы устрой-
ства выходит пар, образо-
вывается конденсат

Духовой шкаф работает на 
пару.

Не открывать часто дверь 
духового шкафа. Образо-
вавшийся конденсат убрать 
мягкой тряпкой

Духовка не готовит  
 должным образом.

Возможно слишком сильно 
открывается дверца  духово-
го шкафа во время приго-
товления пищи.

Не открывайте дверцу 
слишком сильно, чтобы не 
допустить снижение вну-
тренней температуры.

Охлаждающий вентилятор 
продолжает работать после 
завершения приготовления.

Он работает некоторое 
время, чтобы проветрить 
внутреннюю часть духовки.

Это не является неисправ-
ностью.

Когда устройство нагрева-
ется и охлаждается, звучат 
металлические звуки.

Звуки, слышимые при  рас-
ширении деталей под воз-
действием температуры, 
– нормальное явление.

Это не является неисправ-
ностью.
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Если вам не удалось устранить проблему при помощи рекомендаций данного 
раздела, обратитесь к дилеру, у которого вы приобрели прибор, или в сервисный 
центр. 

Запрещается пытаться ремонтировать прибор самостоятельно!

Неисправность Причина Решение

Дверца не закрывается 
полностью.

Остатки пищи могли за-
стрять внутри духовки и на 
дверце.

Очистите духовку.

Печь не греет.

• Возможно дверца оста-
лась открытой.

• Не задана функция или 
температура.

• Не поступает мощность.

• Проверьте дверцу и убе-
дитесь, что она полно-
стью закрыта.

• Задайте определенную 
температуру и/или функ-
цию для духовки.
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УТИЛИЗАЦИЯ ОТСЛУЖИВШЕГО  
ПРИБОРА

Данное изделие не подлежит утилиза-
ции в качестве бытовых отходов. Вместо 
этого его следует сдать в соответствую-
щий пункт приемки электронного и элек-
трооборудования для последующей ути-
лизации. Соблюдая правила утилизации 
изделия, Вы поможете предотвратить 
причинение окружающей среде и здо-
ровью людей потенциального ущерба, 
который возможен, в противном случае, 
вследствие неподобающего обращения 
с подобными отходами. За более под-
робной информацией об утилизации 
этого изделия просьба обращаться к 
местным властям, в службу по вывозу и 
утилизации отходов или в магазин, в ко-
тором Вы приобрели изделие.

До момента отправления на утилизацию 
отслуживший прибор должен храниться в 
безопасном для детей состоянии. 

При подготовке изделия к утилизации 
следует вытащить сетевую вилку из ро-
зетки и привести сетевой кабель и вилку 
в нерабочее состояние (например, пере-
резать кабель). Этим Вы исключите воз-
можность несанкционированного поль-
зования изделием.

ХРАНЕНИЕ
Необходимо хранить в сухом ме-

сте, вдали от источников повышенных 
температур и воздействия солнечных 
лучей. При хранении необходимо из-
бегать резкого перепада температур. 
Хранить без упаковки не допускается.

ТРАНСПОРТИРОВКА
Категорически не допускается паде-

ние и любые механические воздействия 
на упаковку при транспортировке.

РЕАЛИЗАЦИЯ
Правила и условия реализации не 

установлены изготовителем и должны 
соответствовать национальному и/или 
местному законодательству страны ре-
ализации товара.


